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  Menú Servido  

$24.00 

Incluye: 

1 entrada 

1 carne 

2 guarniciones 

1 postre 

  Buffet 1  

$25.00 

Incluye: 

1 entrada 

2 carnes 

2 guarniciones 

2 postres 
 
 
 

 

  Buffet 2  

$26.00 

Incluye: 

2 entradas 

2 carnes 

2 guarniciones 

2 postres 

  Buffet 3  

$27.00 

Incluye: 

2 entrada 

3 carnes 

3 guarniciones 

1 postre 
 
 
 
 
 
 

 

Todos incluyen panadería salada variada, mantequilla, café, té y leche. 

Precio no incluye el 10% de servicio 



 

 
 

  ENSALADAS  

 
Ensalada de pera con queso brie, cramberries y semilla de marañón con aderezo de balsámico 

con dijon y agave. 

Ensalada de lechugas con arúgula, alcachofas, tomates secos y queso feta, con aderezo 

cremoso de albahaca. 

Ensalada de pasta estilo griega con tomates cherries, aceitunas negras y queso feta. 

Ensalada de pollo estilo BLT y aderezo de aguacate. 

Ensalada estilo Thai con lechuga, zanahoria, pepino, repollo morado, pimientos y pollo asado 

a la miel con vinagreta de maní. 

Mix de lechugas con quinoa, tomates cherries, queso fresco y almendras con aderezo de 

cítricos y menta. 

Carpaccio de tomate y pepino sobre guacamol de mango y lascas de parmesano. 

Mix de lechugas con camarones al limón, tomate y palmito con vinagreta de naranja. 

Ensalada de ejotes tiernos con huevo duro, jamón serrano y morrones. 

Mix de lechugas con camarones empanizados, palmito, melocotón y cherries con vinagreta 

de limón. 

Ensalada florentina 

Ensalada Capresse con pesto romano 

Antipasto de vegetales con reducción de balsámico 

Ceviche de palmito con aguacate y atún 

Ceviche de salmón fresco al hinojo 

Ceviche de pescado estilo peruano 



 

 
 

  CREMAS  

 
Servidas con palitos de queso 

 
Crema de zanahoria con papa y camote 

Crema de pollo con verduras 

Crema de maíz con papa y tocino 

Crema de pollo a la florentina 



 

 
 

  ACOMPAÑAMIENTOS  

 
ARROCES 

Arroz al cilantro y lima 

Arroz con espinaca y parmesano 

Arroz a la italiana (albahaca, perejil, orégano, romero y tomillo) 

Arroz con vegetales de la huerta 

Arroz con tomates deshidratados y albahaca 

Arroz salvaje cremoso con champiñones 

Arroz con crema y maíz dulce 

PAPAS 

Papitas al limón 

Puré de papa con cebollas caramelizadas y hierbas 

Puré de papa con Kale 

Gajos de papa horneados a la parmesana 

Cremoso de papa con espinaca y queso cheddar 

Cacerola de papa con crema, tocino y cebollín 

VEGETALES 

Mix de brócoli y coliflor asado 

Ejotes tiernos con pimientos y mantequilla de almendra 

Vegetales al grill 

Mix de vegetales con infusión de mantequilla y romero 

Champiñones a la mantequilla de ajo 

Mini zanahorias con ejotes y maíz dulce 

Vegetales estilo wok (zanahoria, brócoli, arveja china, pimientos y cebolla) 



  CARNES  

 

 

POLLO 

Pollo estilo Brushetta relleno de tomate concassé, albahaca y crutones con salsa cremada 

de albahaca 

Pollo a la Napolitana: pechuga de pollo empanizada servida con salsa Pomodoro y mozzarella 

Pollo estilo tandori: marinado con especies, curry y yogurt, servido con salsa fría de pepino, 

menta y yogurt 

Pollo Peri Peri: pechuga de pollo al grill servido con salsa ligeramente picante de pimientos, 

orégano, limón y cebolla 

Pollo con sala de piña y cilantro 
 

CARNE DE RES 

Lomito mechado con jamón serrano y ajos confitados con salsa de vino 

Lomito a la Parmesana 

Lomito a la Florentina (a elección salsa bechamel o gravy) 

Lomito con salsa de vino y estragón 

Lomito con crema de chimichurri 

Lomito Guatemalteco en salsa de pepián 

Lomito con confit de cebollas y salsa Jack Daniels 

 
PESCADO 

Filete de pescado con salsa de mostaza y alcaparras 

Filete de pescado empanizado con chutney de mango 

Filete de pescado con mantequilla de limón 

Filete de pescado con costra de parmesano y salsa de vino 

 
CERDO 

Lomo de cerdo con salsa Marsala y champiñones 

Lomo de cerdo con salsa de tamarindo y chipotle 

Lomo de cerdo a la mostaza 

Lomo de cerdo estilo Thai 

 
PAVO 

Pechuga de pavo con salsa cremada con tocino 

Pechuga de pavo estilo forestier 

Roll de pavo con salsa cremada de mostaza y estragón 

Roll de pavo con salsa de coco y cilantro 



  POSTRES  

 

 

Flan de coco 

Flan de dulce de leche 

Flan de Grand Marnier 

Pastel de elote con salsa de vainilla 

Pastel suave de manzanas con salsa de caramelo 

Pastel Selva negra 

Carrot cake con glasé de mascarpone 

Tarta Santiago 

Tarta de chocolate oscuro y crema de espresso 

Tarta de pera con almendras 

4tro leches 

Banana roll con relleno de cheesecake 

Roll de vainilla con frutos rojos y pistachos 

Cheesecake de chispas de chocolate y caramelo 

Cheesecake tradicional con salsa de frutos rojos 

Mousse de limón y fresa 

Mousse de maracuyá y salsa de frutos rojos 

Mousse tricolor de chocolate 

Mousse de arándanos con yogurt 


